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ROSE CLASSIC

AOP Cotes de Provence
Cuvée 2014

Ce rosé de couleur péche a des ardbmes
d’agrumes, de péche et de litchi.

En bouche il possede une finesse aromatique
souple. Il est chaleureux et raffiné.

Il convient tres bien pour un repas entre amis,
en entrée et en plat principal.

Il s’associe a une cuisine de la mer ou une
cuisine de terroir. Servir a 12°C.

50% Cinsault
40% Grenache
10% Syrah

Assemblage

Accompagnement

Filet Mignon aux tomates confites, petits
farcis, risotto aux fruits de mer, tagliatelles au
basilic.

Bouteille Disponible en 750ml

Récompenses

Médaille d’Or Paris et Macon 2013
Médaille d’Argent Saint Tropez et Pertuis
2013

SCEA Domaine de Mouresse — 951 chemin des Grands Pins — Vidauban (83550)
Tel: 09.61.59.27.23 — Fax: 04.94.73.12.38 — Web: www.mouresse.com
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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